
Отель «РОЯЛ» Ярославль, Которосльная набережная, 55.
Организация конференций и мероприятий: +7(4852)67-29-01

БУФЕТ №1

ХОЛОДНЫЕ БЛЮДА И ЗАКУСКИ

Сельдь с картофелем и красным луком  50гр 

Окорок свиной варено-копченый   30гр 

Ветчина  30гр

Томаты свежие  30гр

Огурцы свежие  30гр

Сыр фета       30гр

Соусы и заправки: майонез / 
оливковое масло / соевый    20/10/10гр

САЛАТЫ

Салат Столичный с цыпленком   70гр

Салат Винегрет   70гр

Салат из капусты со свежим 
огрурцом и редисом   70гр

ВТОРЫЕ БЛЮДА

Филе рыбы в пушистой панировке   70гр

Паприкаш из свинины   70гр

Куриное филе с овощами 
в кисло-сдадком соусе   70гр

ГАРНИРЫ

Картофель по деревенски    50гр

Овощи с прованскими травами   50гр

Хлеб черный, белый   50гр

ДЕСЕРТЫ

Пряничный кекс   40гр

Маффин с начинкой   40гр

НАПИТКИ

Чай, кофе

Морс  200мл

Вода со льдом и лимоном   200мл

БУФЕТ - ШВЕДСКИЙ СТОЛ
МЕНЮ ОБЕДОВ И УЖИНОВ 

1700



Отель «РОЯЛ» Ярославль, Которосльная набережная, 55.
Организация конференций и мероприятий: +7(4852)67-29-01

БУФЕТ №2

ХОЛОДНЫЕ БЛЮДА И ЗАКУСКИ

Сельдь с картофелем и красным луком   50гр

Томаты свежие   30гр

Огурцы свежие   30гр

Буженина с малосольным огурцом   30гр

Моцарелла с помидорами и Песто   50гр

Соусы и заправки: майонез / 
оливковое масло / соевый   20/10/10гр

САЛАТЫ

Салат из кальмара с яйцом 
и свежим огурцом   70гр

Картофельный салат 
с маслятами   70гр

Салат из свеклы с черносливом   70гр

ПЕРВЫЕ БЛЮДА

Бульон куриный с цыпленком, 
гренками и яйцом   200гр

ВТОРЫЕ БЛЮДА

Филе рыбы, запеченное под сыром   70гр

Говядина с черносливом в соусе   70гр

Куриная голень жареная   70гр

ГАРНИРЫ

Картофель по-деревенски   50гр

Рис с овощами   50гр

Хлеб черный, белый   50гр

ДЕСЕРТЫ

Медовое пироженое   40гр

Фруктовый салат в сиропе   70гр

Маффин с начинкой   40гр

Панакота   50гр

НАПИТКИ

Чай, кофе

Морс   200мл

Вода со льдом и лимоном   200мл

БУФЕТ - ШВЕДСКИЙ СТОЛ
МЕНЮ ОБЕДОВ И УЖИНОВ 

2200



Отель «РОЯЛ» Ярославль, Которосльная набережная, 55.
Организация конференций и мероприятий: +7(4852)67-29-01

БУФЕТ №3

ХОЛОДНЫЕ БЛЮДА И ЗАКУСКИ

Семга слабосоленая    30гр

Окорок свиной варено-копченый     30гр

Томаты свежие    30гр

Огурцы свежие    30гр

Буженина с малосольным огурцом    30гр

Моцарелла с помидорами и Песто    50гр

Микс салатов    50гр

Соусы и заправки: майонез / 
оливковое масло / соевый     20/10/10гр

САЛАТЫ

Салат из тунца с фасолью 
и помидорами черри     70гр

Салат из говядины с печеным 
перцем    70гр

Салат Греческий     70гр

ПЕРВЫЕ БЛЮДА

Бульон куриный с цыпленком, 
гренками и яйцом    200гр

Крем суп из грибов с гренками    200гр

ВТОРЫЕ БЛЮДА

Филе рыбы в пушистой панировке    70гр

Бифштекс с грибами и сыром    70гр

Куриное филе с овощами 
в кисло-сладком соусе    70гр

ГАРНИРЫ

Картофель по-деревенски    50гр

Овощи гриль    50гр

Хлеб черный, белый    50гр

ДЕСЕРТЫ

Фруктовый салат в сиропе    70гр

Пряничный кекс    40гр

Птичье молоко    40гр

Панакота    50гр

НАПИТКИ

Чай, кофе

Морс    200мл

Вода со льдом и лимоном    200мл

БУФЕТ - ШВЕДСКИЙ СТОЛ
МЕНЮ ОБЕДОВ И УЖИНОВ 

3300
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