
ЗАВТРАК В НОМЕР
ЕЖЕДНЕВНО с 5:00 до 12:00
BREAKFAST from 5:00 to 12:00

Яичница из перепелиных яиц с лососевой икрой 125 гр   
Scrambled quail eggs with salmon caviar

Омлет с беконом и тостами  210 гр
2 яйца, бекон, грибы, томаты, тост 
Omelette with bacon and toast
2 eggs, bacon, mushrooms, tomatoes, and toast

Английский завтрак  510 гр
Яичница с беконом, томатами, грибами, колбаской-гриль и фасолью в томатном соусе. 
Корзинка свежей выпечки с домашним джемом.
English Breakfast
Scrambled eggs with bacon,  tomatoes, mushrooms, grilled sausage and beans in tomato sauce, 
served with a basket of freshly baked pastries  with homemade jam.

Русский завтрак  620 гр
Яйца бенедикт на хрустящем бриошь с беконом. 
Ароматные сырники со сметаной и рисовая каша с персиками.
Russian Breakfast
Eggs Brnedict on crispy bacon brioche, traditional syrniki with sour cream 
and rice porridge with peaches

Грузинский завтрак  465 гр
Яичница шакшука с беконом, сырная тарелка 
и мацони с орехами и медом.
Georgian Breakfast
Shakshuka with bacon, cheese platter and matsoni 
with nuts and honey

ЗАВТРАКИ

790

Если у вас аллергия, скажите об этом официанту. Материал является рекламной продукцией.
If you have an allergy, please inform the waiter. This material is an advertisement.

Острое блюдо
Spicy dish

Веганское блюдо
Vegan dish

Breakfast

490

1400

1450

1350



ЗАВТРАК В НОМЕР
ЕЖЕДНЕВНО с 5:00 до 12:00
BREAKFAST from 5:00 to 12:00

Сырники с топингом 125 гр   
Syrniki with topping

Блинчики на молоке с топингом  150 гр
Milk pancakes with topping

Корзинка сладкой выпечки  160 гр
Basket of sweet pastries

Овсяная каша  250 гр
Oatmeal porridge

Сэндвич с курицей и картофелем фри  300/100 гр
Chicken sandwich with French fries 

Бокал игристого вина к завтраку 150 мл
A glass of sparkling wine for breakfast

410

250

450

250

790

400



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ COLD APPETITIS  

Нарезка свежих овощей 225/50 гр   
Томат, огурец, редис, сельдерей, болгарский перец, зелень
Fresh vegetable platter 

Закуска из солений к водочке 180 гр  
Грибы маринованные, капуста квашеная, корнишоны, помидоры черри маринованные, черемша, гренки ржаные
Pickled appetizer platter 

Сырное плато из фермерских сыров с копченым вишневым конфитюром 100/35/20 гр  
Пармезан, Камамбер с трюфелем, Грюйер, Горгонзола, Козий сыр
Farm cheese platter with smoked cherry confiture 

Ассорти Крафтовых копченостей 220 гр   
Свиная шейка в/к, Пастрами из мраморной говядины, утиная грудка с/к, свиной филей с/к, свиная грудинка
Smoked meats platter 

Рыбное плато из трех видов рыб собственного приготовления 150/50 гр  
Семга с/с, палтус х/к, сом х/к
House-cured fish platter

Тар-тар из говядины с капустой кимчи и мороженым из пармезана 65/25/25 гр 
Beef tartare with kimchi cabbage and Parmesan ice cream

Хлебная Корзина с маслом и хреном 190 гр 
Bread Basket with Horseradish butter

KitchenКУХНЯ

380

490

1250

1450

750

200

1100

Если у вас аллергия, скажите об этом официанту. Материал является рекламной продукцией.
If you have an allergy, please inform the waiter. This material is an advertisement.

Острое блюдо
А spicy dish

Веганское блюдо
Vegan dish



САЛАТЫ SALADS  

Салат Цезарь с обжаренной куриной грудкой 210 гр 
Caesar salad with grilled chicken breast

Салат Цезарь с тигровыми креветками 210 гр 
Caesar salad with tiger prawns

Салат из овощей с кремом из брынзы и греческими маслинами 205 гр 
Vegetable salad with bryndza cream and Greek olives

Салат теплый с говядиной и битыми пряными огурчиками 175 гр 
Warm salad with beef and smashed spicy cucumbers

Салат с черносливом из свеклы с апельсинами и миндалём 165 гр 
Beetroot salad with prunes, oranges and almonds

Салат с морепродуктами и свежими овощами 220 гр 
Seafood salad with fresh vegetables

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ HOT APPETIZERS  

Бургер с говядиной и коул слоу 350/75/50 гр 
Beef burger with coleslaw

Трюфельный камамбер с соусом из лукового конфитюра 140/30/20 гр 
Truffle camembert with onion confit 

Чесночные гренки 200/40 гр  
Garlic croutons
 

Куриные крылья BBQ 200/30/20 гр 
BBQ Chicken wings 

Тигровые креветки с авокадо и сладким чили 235/50/50 гр 
Tiger prawns with avocado and sweet chili sauce

550

850

720

950

580

1200

1100

1050

450

690

1590



ПЕРВЫЕ БЛЮДА FIRST COURSES   

Бульон куриный с яичной лапшой и куриным филе 300 гр  
Chicken broth with egg noodles and chicken fillet

Уха по-Волжски, с судаком и форелью 300/30 гр  
Volga-style fish soup with zander and trout

Борщ с говядиной, гренками из бородинского хлеба и салом 300/80 гр  
Borscht with Beef, Borodinsky bread croutons and cured pork fat

Солянка 300/30 гр  
Solyanka

ВТОРЫЕ БЛЮДА SECOND COURSES    

Бефстроганов с грибами в ржаной краюшке и толченым картофелем 275 гр  
Beef stroganoff with mushrooms in a rye bread bowl with mashed potatoes

Паста Карбонара 250 гр  
Pasta Carbonara 

Лингвини с тигровыми креветками и соусом биск 280 гр  
Linguine with tiger prawns and bisque sauce

Лосось Мурманский с тальятелле из цукини в икорном соусе 230 гр  
Murmansk salmon with zucchini tagliatelle in caviar sauce

Куриная грудка в карамельной глазури с печеными овощами и цитрусами 220 гр  
Grilled chicken breast in caramel glaze with roasted vegetables and citrus

Стейк из свиной шейки с печеным картофелем и луком фри 300 гр  
Pork neck steak with roasted potatoes and fried onions

420

820

650

650

1100

720

980

1500

650

860



Филе Судака с жареной цветной капустой и соусом Биск 110/130/50 гр  
Zander fillet with roasted cauliflower and bisque sauce

Фермерский Ярославский томленый кролик с жженой капустой 
и вешенками 220/140 гр 
Slow-braised Yaroslavl Farm Rabbit with charred cabbage and oyster mushrooms

ГАРНИРЫ GARNERS  

Картофель Фри 150 гр   
French Fries

Картофельное Пюре 150 гр   
Mashed potatoes

Овощи гриль с соусом Песто 150 гр   
Grilled Vegetables with Pesto Sauce

Овощи Паровые с Оливковым маслом 150 гр   
Steamed Vegetables with Olive Oil

Жареная цветная капуста 150 гр   
Fried Cauliflower

СОУСЫ SAUCES  

Соус из сыра горгонзола; Тар-тар; Пилати томатный; Аджика    ; Сырный; 
Барбекю; Сладкий чили    ; Сметанно-чесночный; Соус перечный     50 гр  
Gorgonzola cheese sauce; Tartar sauce; Tomato pilati sauce; Adjika sauce; Cheese sauce; Barbecue sauce; Sweet chili sauce; 
Sour cream and garlic sauce; Pepper sauce

980

990

300

250

390

300

310

130



ДЕСЕРТЫ DESSERTS

Медовик 160 гр   
Honey cake 

Морковно-муссовый десерт 120 гр   
Carrot mousse dessert

Чизкейк классический с бельгийским шоколадом 150 гр  
Classic cheesecake with Belgian chocolate

Мороженое или сорбет от шеф-кондитера в ассортимете 50 гр     
Ice cream or sorbet from the chef’s selection

Французский яблочный пирог со сливочным мороженым 175 гр    
French apple pie with ice cream 

Фруктовая тарелка 500 гр   
Fruit platter

390

490

750

210

1400

490



БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ SOFT DRINKS 

Апельсиновый фреш 200 мл
Orange juice

Грейпфрутовый фреш 200 мл
Grapefruit juice

Яблочный фреш 200 мл
Apple juice

Ананасовый фреш 200 мл
Pineapple juice

Морковный фреш 200 мл
Carrot juice

Сельдереевый фреш 200 мл
Celery juice

Соки 200 мл/0,98 мл
Juice

Морс клюквенный 200 мл/1 л
Cranberry juice drink

Джермук 500 мл
Jermuk 

Унжа 500 мл 
Unzha 

Сан Бенедетто 750 мл
San Bennedetto
    
Газированные напитки и Лимонады 1 бутылка 
Soft drinks and Limonades 

350

400

650

280

450

280

100/450

250

250

750

300

120/500



ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ HOT DRINKS

Кофе по-восточному 100 мл
Turkish coffee

Эспрессо / Двойной эспрессо 40/80 мл
Espresso  / Double Espresso
 

Американо 200 мл
Americano
  

Флэт Уайт 300 мл
Flat White
  

Капучино 300 мл
Capuccino
 

Раф Кофе 250 мл
Raf Coffee
 

Латте 250 мл
Latte 

Какао или Горячий шоколад 250 мл
Cocoa or Hot Chocolate
 

АВТОРСКИЙ ЧАЙ: Смородина-мята; Малина-мята; Облепиховый с грушей и мятой 1 л
Signature tea: Currant-mint; Raspberry-mint; Sea buckthorn, pear and mint 

ЧАЙ В ЧАЙНИКЕ: Ассам; Эрл Грей; Черный чай с чабрецом; Тропические 
фрукты и цветы; Ройбос завтрак; Зеленая Сенча; Молочный Улонг; Цветок 
Жасмина; Имбирь и лимон; Синие Лепестки; Долина роз; Золотые жемчужины 
400/700 мл
Assorted Tea: Assam; Earl Grey; Black Tea with Thyme; Tropical Fruits and Flowers; Rooibos Breakfast; Green Sencha; Milk Oolong; Jasmine 
Blossom; Ginger and Lemon; Blue Petals;  Valley of Roses; Golden Pearls

160

160

160/250

350

350

280

250

250

400

350/400



Отсканируйте QR код размещенный в вашем номере или подключитесь 
к внутренней сети WI FI отеля, чтобы получить ссылку на полное меню

и получить доступ ко всем услугам отеля онлайн.
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